Spomin
na Morje

Dragi mladi kuharji, v upanju, da poletja
niste preziveli tjavendan in ste brusili
svojo ustvarjalnost tudi za to, da boste
lazje prelisicili svoje muhe pri uzivanju
hrane, vam z veseljem ponujamo nove
moznosti, kako lahko prijetno presene-
tite starse.
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Jajcni colnick

SESTAVINE
O 2 jajci
O 2 Zlici kisle smetane
O ¥% zlicke gorcice
O S¢epec pehtrana
O malo Cesna
O 1rdeca paprika
O 4 zobotrebci
O barvni papir
O barvice

No, PA ZACNIMO:

© V vreli vodi skuhaj jajci v trdo, kar
traja 5 minut.

@ Olupi ju, prerezi na pol in izdolbi
rumenjak v posodico.

© Rumenjak zdrobi, primesaj mu smeta-
no, gorcico, pehtran in nasekljan cesen.

O Z zmesjo napolni beljakove kalupe.

© Iz paprike izrezi jadra in jih vpni na
zobotrebec — jambor ter naredi
papirnato zastavo.

0O Na svetlo moder papir narisi morje in
nanj postavi colnicke.




